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Des etudiants créent une barre

de chocolat a effigie du L

Des éléves en bac pro com-
merce et vente ont créé et
mis en vente une barre de
chocolat représentant la
patte du Lion de Belfort.
Appelée « Bar’tholdi », cette
création gourmande est mise
en vente exclusivement au
sein de Pétablissement. La
recette sera reversée a une
association caritative.

isa Denoues, Mary Fal-

lot, Lucas Maurice et
Alexandre Rossi travaillent
sur ce projet depuis le début
de 'année scolaire. En deu-
xieme année de bac pro mé-
tiers du commerce et de la
vente, les quatre étudiants,
accompagnés de leur pro-
fesseur Gilles Varvatis, ont
créé une barre en chocolat
représentant la patte du
Lion de Belfort, la « Ba-
r’tholdi ».

Un projet collaboratif
Pourquoi la patte ? « Tout
le monde fait la téte, et en
termes de temps et de
moyen, le plus simple était
de faire la patte. C’est aussi
une forme plus facile a faire
sur une barre », résume
Alexandre Rossi qui ajoute :
« Ca correspond aussi au
centenaire du départe-
ment ». « C’est un projet
collaboratif qui a mélé les
quatre éleves, 'UTBM et la
filiere chocolaterie du CFA.

Alexandre Rossi et Lucas Maurice, accompagnés de leur professeur Gilles Varvatis, présentent la

Bar’tholdi. Photo ER/Mathis RAGUIN

Le but initial était d’aug-
menter le trafic sur le site
internet du CFA, d’ou I'idée
de créer un produit et de le
proposer a la vente », expli-
que Gilles Varvatis.

Pour réaliser le moule de

la « Bar’tholdi », les étu-
diants sont mis en relation
avec le Crunch Lab de
I'UTBM et un premier jet
voit le jour en début d’année
2022. Une version qui ne
convient pas aux €étudiants

« Il y avait quelques retou-
ches a faire et on voulait
mettre un socle pour pou-
voir écrire le nom Bar’thol-
di », précise Lucas Maurice.

Pour la matiere premiere,
le chocolat, le groupe d’étu-

ion

diants fait appel a Franck
Guyon, le professeur de la
formation de chocolatier au
CFA. « Il aréussi a négocier
40 kg de chocolat gratuit
aupres de son fournisseur
pour permettre la produc-
tion de la barre », détaille
Alexandre Rossi qui ajoute :
« Pour I’emballage, on a
contacté l’entreprise des
Emballages du Lion ».

Une vente en interne

Mises en vente exclusive-
ment en interne au sein du
CFA au prix de 2 €, les 600
barres « Bar’tholdi » se ven-
dent comme des petits
pains. « Une version choco-
lat noir pour les adultes et
une version chocolat au lait
pour les étudiants », résume
en rigolant Gilles Varvatis.
« La vente a débuté le
4 avril dernier et on a déja
écoulé une bonne partie du
stock », se satisfait Alexan-
dre Rossi.

La recette issue de la vente
de ces produits sera rever-
sée a une association carita-
tive en attendant que le pro-
jet soit récupéré l’année
prochaine par d’autres étu-
diants. « C’est déja en projet
et plusieurs améliorations
ont été imaginées par des
€leves en premiere année »,
conclut Gilles Varvatis avec
un sourire aux levres.
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