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Université 1a convivialité est

dans l'assiette au campus des Portes du Jura

Petits plats du monde

H Yonathan, le Colombien, et Ha, la Vietnamienne, les deux artisans
de ce repas aux saveurs du monde entier. Photo Francis REINOSO

LINTEGRATION DES ETU-
DIANTS étrangersn'est pasla
moindre des préoccupations
des étudiants eux-mémes et
des enseignants du campus
des Portes du Jura ou se co-
toient pas moins de 17 natio-
nalités. 80 des 500 étudiants de
I"'UFR-STGI (sciences et tech-
niques de gestion pour l'in-
dustrie) viennent ainsi des
quatre coins du monde pour
étudier a Montbéliard. Le
nombre des étudiants venus
d’ailleurs avoisine les 100 si
l'on prend en compte 'UTBM.
«Les Chinois sont majoritai-
res avec les Marocains », esti-
ment Ha, étudiante vietna-
mienne en master 2 LEA
(langues étrangeres appli-
quées) et Yonathan, Colom-
bien, en master 2 PSM (pro-
duits et systemes
multimédias).

Tous deux bénéficient dun
« contrat étudiant » passé avec
1"'Université de Franche-Com-
té, qui les salarie a temps par-
tiel, a hauteur de 80 heures
pour promouvoir les relations
internationales. Ce qui soula-
ge d’autant Frédéric Spagnol-
li, responsable du départe-
ment LEA, et Marie-Jo
Harding, professeure d’an-
glais, responsable des rela-
tions internationales, qui y
consacraient beaucoup de
leur temps jusqu’au moment
de la création du premier con-
trat, voici deux ans.

Les deux contractuels n’ont

pas ménagé leur énergie, de-
puis la rentrée de septembre,
pour initier des événements
en partenariat avec 1'ISBM
(International Students of
Belfort-Montbéliard), asso-
ciation des étudiants interna-
tionaux qui ont pu participer
ainsi ala Nuit des étudiants du
monde ou encore a la Noctur-
ne étudiante.

Allant plus loin, Ha et Yona-
than ont eu l'idée d'un repas
international. Ilsont convain-
cu facilement Christian Coin-
tre, chef-cuisinier du Restau-
rant universitaire. Pour
composer un menu avec des
plats des quatre coins du mon-
de, ils ont recueilli une dizaine
de suggestions aupres des
étudiants étrangers. Le repas
a été servi hier dans le cadre
de la journée « Taste the
World » (gotite le monde). Sa-
lade vietnamienne (crevettes,
vermicelles de soja, champi-
gnons) en entrée, suivie d'une
spécialité péruvienne de lo-
mo-saltado (bceuf sauté aux
petits légumes) accompagné
d’arroz coco (riz a la noix de
coco) facon colombienne. Et
pour conclure, un dessert au
choix entre le salame de bicuti
(roulé au chocolat) a la mode
roumaine ou la fameuse pan-
na-cotta italienne. Pour 3,20 €,
tarif étudiant normal, les com-
mensaux n’'ont pas boudé le
plaisir de ce savoureux tour du
monde dans une assiette.
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